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Terre de Sannes

AOP Luberon - Rouge 2022

IOLOGIGUE

Avec sa belle robe rouge grenat, un nez d'une belle expression
avec de délicats arome de petits fruits rouges, Notre Terre de
Sannes est puissant et rond, les tanins sont soyeux et onctueux
en attaque et conferent a ce vin une tres belle matiere
offrant une palette de fruits rouges murs compléetee par
d'agreables notes de torrefaction

e 80% Syrah Ce vin provient d'une selection
parcellaire de vignes de 25 ans

e 20% Grenache Noir de moyenne d'age.

Taille en cordon de royat double, ebourgeonnage et pre-tri avant recolte.
Vinification en cuve béton : macération a froid 7 jours avec levures non

s Saccharomyces (Metchnikowia) puis ensemencement avec des levures
e S sélectionnées.
SanneS

Pigeage 2"par jour en fermentation a 28°C puis 1" par jour en cuvaison.
Fermentation Malo lactique sous marc

Cuvaison 30 jours puis decuvage et pressurage avec un pressoir vertical,

TERRE

de Sannes Elevage 2 mois en cuve béton puis 12 mois en barrique de 225l chéne Francais,
Assemblage mise en bouteille avec une filtration legere

Vinification sans soufre, sulfitage a partir de l'lassemblage. SO2 total 75 mg
TAVA : 14,5%

"C'est un vin fait pour accompagner une daube carmarguaise, du gibier a plume en
salmis, une becasse rotie pour ceux qui ont la chance d'en trouver, un haricot

mouton aux olives noires, mais aussi un gigot roti a la puréee aux truffes ou un filet de
boeuf Wellington a la sauce Périgueux trufféee”.

Jean-Robert Pitte - Academicien
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